
Sector alimentari:  
Formatgeria artesanal 

Bones pràctiques 
ambientals  



Què és AMPANS 

 

Crear i gestionar, amb qualitat, els serveis i establiments 

per donar assistència integral a persones amb 

discapacitat intel·lectual de la comarca. 

Fomentar la solidaritat, sensibilitzar i mentalitzar a la 

societat vers la discapacitat i el respecte a les diferències 

 

Constituµda lôany  

1965  

com una associació 

 

Lôany 2010 

AMPANS es 

converteix en 

Fundació. 
 

Les finalitats  

dôAMPANS són: 

1 

2 



Què és AMPANS 



Atenem a 892 persones en els centres 

i serveis dôatenci· continuada. Entre 

els quals hi ha les persones ateses a 

les que seôls ofereix un lloc de treball. 

 

 

 

Dels 744 treballadors nôhi ha 

213 amb Discapacitat.  6 a la 

Formatgeria. 

 

Què és AMPANS 

892 
persones 
ateses 

213 treballadors 
amb discapacitat 



Què és AMPANS 

ISO 9001 Des de 2003 

ISO 14001 Des de 2004 

EMAôs Des de 2005 

EFQM +500 El 2017 





El 2010 sôinicia el Projecte Urpina.  

Finca ubicada a Sant Salvador de Guardiola amb múltiples 

possibilitats agrícola-ramaderes i dôhabitatge: 

ÅLlar-Residència 

ÅVinya 

ÅGranja 

ÅAgricultura  

ÅProductes agro-

alimentaris 

Els orígens de la Formatgeria 



Entre diversos projectes estudiats hi ha una formatgeria 

artesanal. 

Formatges Muntanyola era una formatgeria artesanal amb 

formatges de qualitat i reconeguts. I que es jubilaven. 

Es va arribar a un acord de traspàs de coneixements. 

Els orígens de la Formatgeria 



sôinaugura la Formatgeria 

Muntanyola a la Finca Urpina  

Els orígens de la Formatgeria 

2 0 1 5  
A finals de lôany 



Bones pràctiques 
ambientals formatgeria  

Disseny 

Envasos 

Distribució 

Eficiència energètica 

Residus 

Matèries primeres 

Neteja 

Refrigeració 

Recursos 



Disseny              

de la 

Formatgeria 

ÅDistribució per a reduir fluxes i desplaçaments 

interns 

ÅInstal·lacions tèrmiques amb aïllament tèrmic 

ÅPossibilitat dô¼s dôenergies renovables i de 

monitorització de consums 

ÅSistema de refrigeració eficient i eficaç 

ÅSeparació del xerigot de les aigües residuals 

ÅObertures de llum naturals i visible des de 

lôexterior 

Bones pràctiques ambientals 

a la Formatgeria 



Gestió 

sostenible de 

la cadena de 

ÅUna línia de formatges ecològics 

ÅProducció pròpia de llet de cabra a la 

mateixa finca Urpina 

ÅFormatges amb llet crua 

Bones pràctiques ambientals 

a la Formatgeria 

subministrament 


